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Os primeiros vestigios arqueolégicos da

cerveja datam-do-Neolitico; ha mais de

7.000 anos, quando o homem comegou

a dominar as técnicas da agricultura, mas

foi nos mosteiros, durante a Idade Média,

que a cerveja verdadeiramente se

desenvolveu. Visite a reconstituicaorde ! &
uma adega mondstica europeia, que \
marca a época em que a cerveja se fazia
pelos monges para se alimentarem e
manter o corpo aquecido durante o
horéario em que se impunha o jejum.

ES\BACO 1900

A producéo mdu da cerveja em
Portugal, em Iarga escala ou feita de forma
artesanal, éﬁtada num espago cénico
que ajuda a ente o principio da
producao e distribuicao dacerveja no
inicio do século XX. Conheca a magia de
um laboratério cervejeiro por entre vidrarias,
pipetas, baldes e um nimero sem fim de
frascos e garrafas. Sinta a textura do malte
da cevada e do lupulo e explore a
fermentagdo com os alambiques de cobre.
Testemunhe o minucioso processo da
rotulagem, descubra a operagéo da
cravagem das caricas e vivencie a
distribuicdo da cerveja.

atualmente de norte a sul por mais de
100 produtores, revelando a capilaridade
desta bebida em Portugal. Com uma
extensa variedade de sabores e aromas,
as cervejas atestam que a combinagdo de
quatro ingredientes apenas - agua, ltpulo,
malte e levedura - quando combinados
perfeitamente, sdo capazes de conseguir
um sabor muito especial!

Escolha a cerveja da sua eleicéo e
saboreie-a no copo exclusivo do Museu,
assinado por Julio Pomar, que a mantém
bem fresca enquanto percorre o pais

na rota cervejeira.




